
Kokkteilkeppni BCI 2010 

 

 

1. Sæti:  Father of the bar 

3 cl. Absolut Raspberri Vodka 
2 cl. Cointreau líkjör 

2 cl.Bols Raspberry líkjör 
Fyllt up 2/3 Ocean spray Cranberry Juice 1/3 Sprite 

 
Hrærður í glasinu 

Skreyting : Physalis (blæjuber) ,appelsínubörkur 

Höfundur:   Guðmundur Sigtryggsson  
Vinnustaður:  Vox Hilton Nordica 

 
2. Sæti: Space 

2 cl. Absolut Madarin Vodka 
2 cl. Sour Grapefruit de Kyper líkjör 

2 cl. Bananalíkjör Joseph Cartron 
6 cl. Trópi Trio safi 

 
Hristur 

Toppað með Grenadine Wenneker 
Skreyting: Ferskir ávextir 

Höfundur:   Tómas Kristjánsson  
Vinnustaður  Silfur Hótel Borg 

 

3. Sæti: Skyrgámur  
3 cl. Blue Berry líkjör Wenneker 

1 cl. Vanillulíkjör Joseph Cartron 
1 cl. Absolut Vanilla Vodka 

1 cl. Rjómi 
0,5-1,5 cl. Skyr 

 
Vélhrært í shake-vél 

Skreyting: Rifið Múskat  
Höfundur:    Andri Davíð Pétursson  

Vinnustaður:  Vox Hilton Nordica 
 

Tómas Kristjánsson er sigurvegari í 

faglegum vinnubrögðum 2010 

farandverðlaun gefin af  

af Prenttækni 
 


