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Íslandsmeistaramót Barþjóna 
 

 
1. Sæti: Guðmundur Sigtryggsson 

 Vinnustaður: Hilton Nordica 

Perfect End 

2cl. Bacardi white Rum 

2 cl. Wenneker Gold 

2cl. Bols Strawberry  

1 cl. 1883 Strawberry syrup (síróp) 

Byggður og hrærður í glasinu 

Fyllt upp með Trönuberjasafa. 

 

2. Sæti: Valtýr Bergmann  

Vinnustaður: Fiskmarkaðurinn 

Fokk All  

4 cl. Absolut Pears 

2cl. Mickey Finns Vanilla & Butterscotsh 

6 cl. Ananas purré 

3 cl. Kókos purré  

Hristur 

Toppað með sprite 

 

3.Sæti: Anna María Pétursdóttir 

Vinnustaður: la Primavera 

Sólar Lilja 

3 cl. Absolut peach  

3 cl. Appel sour  

5 cl. Trönuberja safi 

Hristur 

Fyllt með Ginger Ale 

 

 

 

Fagleg vinnubrögð í keppni 
barþjóna hlaut: 
 
Guðrún Veronika Þorvaldsdóttir 

Veitingastaðnum Silfur 

 



Stigagjöf 

 

 

 

 

 

 

 



Vinnustaðakeppni Barþjónaklúbbs Íslands 
 

1. Sæti: Unnur Ýr Guðráðsdóttir 

Vinnustaður: Keiluhöllin 

Strike 

2cl Havana Club 

2 cl Malibu 

1 cl Peach líkjör  

1 cl Southern Comfort 

Hristur 

Fyllt með Ananassafa  

 
2. Sæti: Björn Þór Hallgrímsson 

Vinnustaður: Íslenski Barinn/Silfur 

Óskabjörninn 

3 cl Absolut Raspberry 

2 cl Wild strawberry  

3 cl Red currant pure 

9 cl Appelsínusafi 

1 Barskeið flórsykur 

Hristur 

 
3.Sæti: Elna María Tómasdóttir 

Vinnustaður: Lækjabrekka 

Fudge  

3 cl Xanté 

2 cl Créme de Bananas   

2 cl Galiano 

Hristur 

Fyllt með Trönuberjasafa 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fagleg vinnubrögð í keppni 

vinnustaða hlaut: 

Elna María Tómasdóttir 

Veitingastaðnum Lækjabrekku 

 



Stigagjöf 
 

 

 

 

 


